
 

 
Forretter / Starters  

  
Blåskjellsuppe med              75,- 
choritzo og grønnsaker 
Mussel soup with choritzo and vegetables 
 
Parmaskinke i tynne skiver servert            75,- 
med fikenmarmelade og løkpannacotta 
Parma ham slices with 
fig marmalade and onion pannacotta  
 
Røkt andebryst med smak av anis og          85,- 
koriander anrettet på sprø salat, 
ristede pistasjenøtter og appelsinsirup 
Smoked breast of duck with hint of anise and 
cilantro on a bed of crispy salad, 
toasted pistachio nuts and orange syrup 
 
Lakseterrine med basilikum og           85,- 
hummer servert på salat, 
med safran- og gressløkdressing 
Salmon tureen with basil and lobster on salad, 
with saffron- and chive dressing 

 
 
 

Hovedretter / Main Courses   
 

Trøffelgrillet kalveentrecote servert på       280,- 
sautert shitake og hvit asparges, 
med pistou og estragonesaus 
Truffle grilled veal entrecote served on sauteed 
shiitake and white asparagus, with pistou and 
tarragon sauce 
 
Pepperbiff anrettet med syltet chili,            265,- 
ovnsbakt rødløk og kremet peppersaus 
”Pepper” beef tenderloin with pickled chilli, 
baked red onion and a creamy pepper sauce 
 
Pochert kyllingbryst med parmaskinke       225,- 
og snøfrisk anrettet på sitron couscous 
med granateplekjerner, friske grønnsaker 
og pistasjesmør 
Poached breast of chicken with parma ham and 
cream cheese, on a bed of lemon couscous 
with pomegranate seeds, fresh vegetables and 
pistachio butter 
 
Pannestekt ishavsrøye med           240,- 
citrussmør, jordskokk- og vårløkspuré 
og friske grønnsaker 
Pan fried arctic char with gremolata butter, 
Jerusalem artichokes- and spring onion purée, 
and fresh vegetables 

 
  
 
 
 
 
 

Klassikere / Classic courses 
 
Clarions burger med ost og bacon,          165,- 
pommes Bistro og tilbehør 
Clarion Burger with cheese and bacon, 
pommes Bistro and garnish                          
 
Cæsarsalat med kylling            135,- 
og krutonger            
Caesar salad with chicken and croutons 
 
Thai Kylling med salat og ris            175,- 
Thai chicken with salad and rice      
 
Blåskjellsuppe med choritzo og                        135,- 
grønnsaker servert med 
pommes bistro og aioli 
Mussel soup with choritzo and vegetables, 
served with pommes bistro and aioli 
 
Clarions Club Sandwich m pommes bistro          160,- 
Clarion Club Sandwich with pommes bistro 
 
 
 
Desserter / Desserts  
 
Fransk plommeterte                            75,- 
med vaniljekrem og friske bær 
French plum tart 
with vanilla cream and fresh berries 
 
Isparfait med mint og vanilje i sjokolade-              75,- 
”dråpe” anrettet med en fruktig ananassalat 
Ice parfait with mint and vanilla in a 
chocolate “drop” with a fruity pineapple salad 
 
Ovnsbakt banan med rom og chili               70,- 
servert med frisk bringebæryoghurt 
Baked banana with rum and chilli 
served with fresh raspberry yoghurt 
 
Sjokolade- og ananaskake med friske bær              85,- 
Chocolate- and pineapple cake with fresh 
berries 
 
Dagens smoothie med fruktspyd   75,- 
Today's smoothie with fruit spear  
 
 
Barnemeny / Children’s menu 
 
Pasta med kjøttsaus    75,- 
Pasta with meat sauce      

 
Pannekaker med krem og syltetøy  75,- 
Pancakes with cream and jam      

 
Hamburger med pommes frites   75,- 
Hamburger with French fries      

 
Is med sjokoladesaus    75,- 
Ice cream with chocolate sauce      


